Name Kunde

ganze Portion

Suppe jald neinOd

halbe Portion O

Salatjad nein O

Dessert ja O neinO

Uberall fiir alle

SPITEX

Zimmerberg

s

Anmerkungen
Menii vom 25.11.2024 - 01.12.2024 (KW 48) estelabashe b Donnersta
Wochentag Menu 1 Vegi -Gericht Wochenhit
Geflligelcremesupppe Gemiisecremesupppe Gefligelcremesupppe
mit Backerbsen mit Backerbsen mit Backerbsen
Montag Weisskabissalat Weisskabissalat Weisskabissalat
Schweinshaxe Spanische Tortilla Schweinskotelette mit Honig-
25.11.24 an Portweinsauce (Gemiise und Kartoffelwirfel) | marinade an Portweinsauce
mit Krauter-Risotto mit getrockneten mit frittierten Herzoginkartoffeln
und Steckribenstabchen Tomaten-Dip und sautierten mini Kalettes
Stracciatellamousse Stracciatellamousse Stracciatellamousse
Rindsbouillon Gemiisebouillon Rindsbouillon
_ mit Fideli mit Fideli mit Fideli
Dienstag Couscous Salat Couscous Salat Couscous Salat
Ofenfleischkéase (K) Serviettenknodel Schweinskotelette mit Honig-
26.11.24 dazu Salzkartoffeln auf Pilzragout marinade an Portweinsauce
und winterliches und sautierten mit frittierten Herzoginkartoffeln
Mischgemiise Federkohl und sautierten mini Kalettes
Kiwisalat mit Blaubeeren Kiwisalat mit Blaubeeren Kiwisalat mit Blaubeeren
Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe
mit Speckwiirfeln mit Speckwirfeln
Mittwoch Fenchelsalat mit Orangenfilets | Fenchelsalat mit Orangenfilets | Fenchelsalat mit Orangenfilets
Geschmorte Kalbsbrust- Ofenkartoffeln Schweinskotelette mit Honig-
27.11.24 schnitte an Thymiansauce | mit Krauter-Knoblauch-Quark | marinade an Portweinsauce
Polenta mit Mascarpone und Ofengemiuse mit frittierten Herzoginkartoffeln
und gedinster Rosenkohl (Pastinaken, Karotten) und sautierten mini Kalettes
Tirolercake Tirolercake Tirolercake
Italienischer Gemuseeintopf Italienischer Gemuseeintopf Italienischer Gemuseeintopf
mit Nudeln mit Nudeln mit Nudeln
Donnerstag Eichblattsalat m. Rostzwiebel | Eichblattsalat m. Rostzwiebel | Eichblattsalat m. Rostzwiebel
W'schweinvoressen an Rotwein- Linsentatschli auf Schweinskotelette mit Honig-
28.11.24 sauce mit Pilzen und Speck- Schwarzwurzel-Morchelragout | marinade an Portweinsauce
wurfeln dazu hausgemachte an Brunnenkresse- mit frittierten Herzoginkartoffeln
MarroniSpatzli u. Kiirbisgemiise rahmsauce und sautierten mini Kalettes
Gebrannte Creme Gebrannte Creme Gebrannte Creme
Gemiusebouillon Gemiisebouillon Gemiusebouillon
mit Brotwiirfeln mit Brotwirfeln mit Brotwiirfeln
Freitag Auberginensalat Auberginensalat Auberginensalat
Sautiert Riesencrevetten (vnwm) Blatterteig-Kissen Schweinskotelette mit Honig-
29.11.24 an pikanter Currysauce gefiillt mit Saison- marinade an Portweinsauce
mit Basmatireis gemuseragout mit frittierten Herzoginkartoffeln
i und Asiagemiuse und Krauterpesto und sautierten mini Kalettes
Mohn-Steuselkuchen Mohn-Steuselkuchen Mohn-Steuselkuchen
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
mit Gin mit Gin
Samstag Blattsalat mit Sprossen Blattsalat mit Sprossen
Niedergegarte Trutenbrust Weizenwrap gefiillt mit Die Frischmahlzeiten P
30.11.24 an Rosmarinsauce Gorgonzola, Honig sind liebevoll -
’ zubereitet vom o
mit mediterranem Couscous und Birnenschnitze Kiichen-Team .E
und Blumenkohl mit Petersilie an Kirbisrahmsauce -.E =
Zwetschgenkompott Zwetschgenkompott o<
Sellerie-Apfelplreesuppe Sellerie-Apfelplreesuppe n=
Sonntag mit Apfelwurfeln mit Apfelwirfeln
01.12.24 Randensalat mit Meerrettich Randensalat mit Meerrettich
Niedergegartes Roastbeef (R) | Ravioli geflllt mit Taleggio
an Sauce béarnaise und Krautern mit sautierten
m mit Kartoffelgartin Lauchstreifen, Trauben
und geschmortes Rotkraut an Weissweinrahmsauce
1. Advent Cremeschnitte Cremeschnitte

(R)Rind / (K)Kalb / (VNM) Vietnam




